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MITTAGSKARTE
MENU DEL PRANZO

Schon, dass Sie bei uns zu Gast sind!

Hier konnen Sie wunderbar verweilen und den Moment geniessen — sei es an einem sonnigen Platzchen auf unserer

windgeschutzten Terrasse oder im charmanten Ambiente der Stuva 1817.

Zwischen 12.00 und 18.00 Uhr geniessen Sie aus unserer Mittagskarte die leichte, moderne Kiiche mit geschatzten
Klassikern vereint. Gerne verwohnen wir Sie ebenso mit einem feinen Dessert aus der Region oder einem Stuck

unserer hausgemachten Kuchen.

Wir winschen lhnen einen genussvollen Aufenthalt!

Siamo lieti di darvi il benvenuto!

Qui potrete soffermarvi piacevolmente e godervi il momento — sia in un angolo soleggiato della nostra terrazza

riparata dal vento, sia nell'atmosfera affascinante della Stiva 1817,

Dalle 12.00 alle 18.00 potrete gustare, dal nostro menu di mezzogiorno, una cucina leggera e moderna che unisce
piatti classici molto apprezzati. Saremo inoltre lieti di deliziarvi con raffinati dessert della regione o con una fetta delle

nostre torte fatte in casa.

Vi auguriamo un piacevole momento di gusto!

Vegetarische Gerichte haben wir mit Vgekennzeichnet.

| piatti vegetariani sono indicati con V







VORSPEISEN
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Rindstatar (90g | 140g) | Toastbrot | Kapernapfel | Salzbutter | Eigelbcreme 30 46
Tomaten | Biiffelmozzarella | Basilikum | Olivensl V’ 21
Caesar Salad | Tomaten | Ei | Crotons | Parmesan V' 19
mit gebratener Maispoulardenbrust | Speck +10
Gemischter Blattsalat | Tomaten | Karotten | Kohlrabi | Gurken | Pfirsich | geréstete Sonnenblumenkerne YV’ 15

Salatsaucen: Apfel-Holunderbluten ‘ Franzosisch ‘ Aceto Balsamico V.

SUPPEN

Bundner Gerstensuppe 16

Brennnesselschaumsuppe \ Croitons ¥ 14



REGIONALES & PASTA

Capuns \ Bundner Coppa \ Wurzelgemuse \ Rostzwiebeln
Hausgemachte Spaghetti | Bolognese
Hausgemachte Spaghetti ] Tomatensauce ] Biiffelmozzarella V'

Veltliner Pizzoccheri | Kartoffeln | Wirsing | Mangold | Salbei V'

FLEISCH | FISCH

Gegrillte Kalbsbratwurst | lauwarmer Kartoffelsalat | Semc\ Meerrettich
Wiener Schnitzel vom Kalb | Ostschweizer Pommes frites | Preiselbeeren | Zitrone

Gebratenes Doradenfilet | Schnittlauch-Risotto | Tomaten ] Oliven | Junglauch | Kresse

PINSA ROMANA

Pinsa | Bresaola | Cherrytomaten | Rucola | Parmesan

Pinsa | Artischocken | Oliven | Burrata | Basilikumpesto A\
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DESSERTS | KUCHEN

Tiramisu
Karamellisierter Bundner Quarktatsch | Beerenragout | Joghurtglace

Hausgemachte Kuchen

HAUSGEMACHTE SORBETS & GLACES (PRO KUGEL)

Sorbet \

Blutorange \ Zitrone | Vogelbeere | Erdbeere

verfeinert mit Spirituosen ‘

Orma Gin ‘ Vieille Poire | Vieille Prune | Grappa Moscato

G|ace|

Vanille | Schokolade | Mocca ‘ Baumnuss |Joghurt

verfeinert mit Digestiﬂ
Braulio | Amaretto ‘ Baileys | Kahlua ‘ Rotali

mit Rahm

Geruhrter Eiskaffee ‘ Rahm

14
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+7

+7

15



Liebe Gaste, wenn Sie Allergien und/oder Unvertraglichkeiten haben, geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir beraten Sie gerne.

HERKUNFT FLEISCH

Rind|
Kalb‘
Schwein‘

Maispoularde ‘

HERKUNFT FISCH

Dorade \

HERKUNFT BACKWAREN

Brot und Feinbackwaren ‘

LIEFERANTEN

Fleisch |
Fisch |
Gemuse und Frichte |

/\/\ilchprodukte|

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% Mehrwertsteuer

(CH)| (T
(CH)
(CH)| (M
(FR)

(GR) Zucht

(CH)

Heuberger (St. Moritz), Rageth (Landquart)
Bianchi (Zufikon), Rageth (Landquart)
L. Giurani & Co. (Castasegna)

Sennerei Pontresina (Pontresina)



