MARGNA

Italienisches Lebensgefuhl auf dem Teller

Benvenuto - oder herzlich willkommen in unserer Enoteca & Osteria Murttsch. Friher war unser
beliebtes Muritsch eine Kutscherstube, wo sich die Fuhrmanner nach einer langen Fahrt aufwarmen

konnten. Heute werden Gaste mit italienischer Kochkunst verwohnt.

Lehnen Sie sich zurtick und stellen Sie sich vor, Sie waren bei der Nonna in ltalien zu Gast. Unser
Kichenchef Manuel Telser zaubert mit seinem Team italienisches Lebensgefuhl auf lhren Teller. Alles
hausgemacht und mit hochwertigen Zutaten verfeinert. Unser Gastgeber Paolo Della Valle nimmt

gerne lhre Wunsche entgegen und berat Sie.

Samtliche Weine, hochwertige Olivenole und Aceto’s konnen Sie Ubrigens auch flaschenweise «Uber

die Gasse» oder in der Margna Butia kaufen.

Geniessen Sie in der Enoteca & Osteria Murltsch «italianita in purezza» - mit kostlichen Speisen

und ausgesuchten Weinen.

Vegetarische Gerichte haben wir mit Vgekennzeichnet.

Buon appetito!

Wussten Sie schon...

Dass Sie fur eine private Weindegustation oder ein kleines Bankett fur bis zu 24 Personen die

Enoteca & Osteria Murltsch oder die Lounge ,,il Suler” gerne auch exklusiv reservieren konnen?






ANTIPASTI FREDDI

Culatello di Zibello | cicoria \ arance | pane carasau

Tramezzini di pomodori e olive ‘ mozzarella di bufala | finocchio | pesto di rucola e pistacchiv

Carpaccio di gambero rosso ‘ pompelmo ] invidia riccia | marinata al lime

Insalata invernale del MurUtsch | verdure crude ] uva | mele | noci | olive | chips di verdure V'

Salsa a scelta: vino bianco-noci \ balsamico | parmigiano

PINSA ROMANA

Pinsa Classica \ bufala | pomodori | basilico | olio doliva V'

Pinsa Rustica | pomodori \ mozzarella | prosciutto crudo | tartufo ] miele

Pinsa Margna | formaggio d’alpe | patate d’Albula | lardo | rosmarino
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Minestrone di pomodori e ceci | pecorino Y

Crema di carciofi | praline di agnello al forno

PASTA | RISO

Cavatelli fatti in casa | salsiccia | semi di finocchio \ peperoni \ pomodori
Ravioli fatti in casa | fonduta di formaggio | melanzane \ aglio fermentato V.
Calamaretti | pomodoro alla cannella | crema di ricotta

Risotto Acquerello invecchiato 7 anni

fonduta di Formaggio\ tartufo bianco d’Alba V.
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CARNE | PESCE

Tagliata di manzo \ pomodori confit \ parmigiano | patate di montagna

rucola | balsamico 25 anni

Guancia di maiale brasata | polenta del contadino \ scamorza | carote | gremolata
Costolette di vitello in crosta d’olive \ patate del’Albula | peperonata
Tentacoli di polpo arrostiti | risotto nero ‘ radicchio ‘ speck

Filetto di branzino arrosto \ fregola sarda | pomodori secchi \ capper | olive \ finocchio
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FORMAGGIO

Piatto con cinque tipi di formaggio | chutney 23
DOLCI

Mousse d’amaretto | cioccolato bianco | caffé 15
Variazione d’olio d’oliva e rucola 15
Affogato | gelato alla vaniglia | cantuccini 9.50

SORBETTI | GELATI FATTO IN CASA (PER PALLINA)

Sorbetto: arancia rossa | limone \ sorbo rosso \ mela | fragola 450
Con: Vielle Prune ‘ Campari ‘ Calvados | Vodka | Williams 7
Gelato: vaniglia | cioccolato ] moca ‘ noci 450

Con: panna 1



PROVENIENZA

PESCE

Polpo \
Gambero rosso \
Branzino |

Calamaretti ]

CARNE

Manzo |
Vitello |
Maiale |
Agnello |

FORNITORI

Carne |
Pesce \
Verdura e frutta |

Latticini ‘

(FAO 34)
(IT) Zucht
(IT) Zucht
(FAO 41)

(CH)
(CH)
(CH)| (M
(CH) | (IR)

Heuberger (St. Moritz), Rageth (Landquart)
Bianchi (Zufikon), Rageth (Landquart),
L. Giurani & Co. (Castasegna)

Sennerei Pontresina (Pontresina)

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



ALLERGIE E INTOLLERANZE

v o8 O S0 W

KRUSTENTIER SESAM NUSSE GLUTEN EIER FISCH SCHALENTIERE

v b D e 4 D

SENF SELLERIE ERDNUSSE MILCH SULFITALKOHOL SOJA LUPINENSAMEN

Cari ospiti, in caso di allergie e/o intolleranze alimentari potete rivolgervi direttamente al nostro
staff. Siamo lieti di essere a vostra disposizione.



