MARGNA

RESTORANT DAL PARC

4—Gang—AbendmenU und Margna-Klassiker

Das Restorant dal Parc ist das Herzstuck unserer Gastronomie. Am Abend servieren wir unser taglich wechselndes

4-Gang—AbendmenU sowie die Margna-Klassiker wie das Chateaubriand oder Crépes Suzette.

Die Stivetta da Segl ist ein gemutlicher, separater Raum des Restorant dal Parc. Der Raum Uberzeugt mit einer
beeindruckenden Hohe, dem historischen Halbgewolbe, welches renoviert wurde. Hier dirfen auch Gaste mit ihren

wohlerzogenen Hunden essen.

Die Stlvetta da Segl mit 24 Sitzplatzen kann auch fur lhren privaten Anlass gebucht werden, wofur eine

Abtrermung in Richtung Butia und Restorant dal Parc moglich ist.

Vegetarische Gerichte haben wir mit Vgekennzeichnet.

Bun appetit!

RESTORANT DAL PARC

' menu a 4 portate e i classici Margna

Il Restorant dal Parc é il fulcro della nostra cucina. La sera, serviamo il nostro menu a 4 portate, scelto ogni giorno, e

i nostri classici Margna come Chateaubriand o Crépes Suzette.

La Stiivetta da Segl € unaccogliente sala separata del Restorant dal Parc. La sala € ariosa e spaziosa grazie allo

storico soffitto a mezza volta, recentemente rinnovata. Gli ospiti possono mangiare qui con i loro cani ben educati.

La Stuvetta da Segl con 24 posti a sedere, separata dalle altre zone dell’Hotel Butia e Restorant dal Parc, puc essere

prenotata per il vostro evento pr/'vato.

| piatti vegetariani sono indicati con V

Bun appetit!







MARGNA KLASSIKER AB 2 PERSONEN (PrEIs PRO PERSON)

Wir bitten Sie um Vorbestellung bis 17.00 Uhr an der Recepziun oder im Restorant dal Parc.

Chateaubriand 70

Sauce Beéarnaise \Jus | Ostschweizer Pommes frites | Langkornreis \ glasiertes Gemuse | Blattsalat

AM TISCH FLAMBIERT

Chateaubriand 75

hausgemachte Spezialsauce \ Ostschweizer Pommes frites \ Langkornreis \ glasiertes Gemuse | Blattsalat

DESSERT AM TISCH FLAMBIERT

Crépes Suzette \ Vanilleglace 29



VORSPEISEN

Karamellisierter Ziegenfrischkase | eingelegter Kirbis \ hausgemachte Salbeibrioche Y
Geraucherter Wildschinken | V\/acholderbutter\ Baumnussbrot \ Pflaumen-Preiselbeer-Chutney
Hausmarinierter Schweizer Saib|ing| Dillschaum | Apfelperlen | Pumpernickel ] Gurkensorbet

| .. | '©f
Rindstatar (90g | 140g) | Toastbrot | Kapernapfel | Salzbutter \ Eigelbcreme i
30

Herbstlicher Blattsalat | Randen | Karotten \ Kirbis \ Stangensellerie \ Trauben | gerostete Nusse Y

Gemischter Blattsalat V'

Salatsaucen: Karotten-Ingwer | Johannisbeer & SenF| French \Aceto Balsamico

21
26

28

HO)

46

15

10



SUPPEN

Bundner Gerstensuppe 16
Wildconsommeé | Fichtensprossenschnitte \ Gemusestreifen 16
Arvencremesuppe ] Schuttelbrot ] Schnittlauchricotta V' 15

WARME VORSPEISEN | PASTA

'@ YOI

Wild-Capuns | Salsiz | Rehschinken | Wurzelgemiise 25 36
Vegetarische Capuns | Wurzelgemiise V' 21 32
Quarkpizokel | Rahmwirsing | gemischte Waldpilze | Blattspinat V' 21 32
mit gebratenem Rehriicken 28 41
Hausgemachte Ravioli | Wildfleischfiillung | Thymianbutter | Preiselbeeren 22 34

Veltliner Pizzoccheri | Kartoffeln ] V\/irsing | /\/\ango|d | Salbei V' 19 29



FLEISCH

Geschmorte Kalbskopfbaggli | glasiertes Herbtsgemuse | knusprige Griessblatter

Cordon Bleu ‘ Triffel-Bergkase | Rohschinken \ lauwarmer Kartoffel-Kurbissalat \ Preiselbeerkompott

Hirschgulasch | Wacholder-Bauernpolenta \ Rotkraut | Marroni

Uberbackener Rehricken ‘ Fichtensprossenkruste | Rosenkohl ‘ Selleriecreme ] Preiselbeerjus

Rosa Rindsfilet ‘ Plain in Pigna | glasiertes Herbstgemuse | Hollandaise | Jus

FISCH

Uberbackenes Zanderfilet | Gersten-Rahmsauerkraut | Malanser Weissweinschaum

Gebratenes Lachsforellenfilet | Erbsencreme | Salzkartoffeln ‘ Kresse

Schweizer Felchenfilet ‘ Kohlrabi ‘ Steinpilze ‘ Trauben ‘ Spinat—Linguine

46

52

45

47

58

44

42

42



DESSERTS | KASE

Schokoladentortchen \ Rotweinbirne | Farina Bona Glace
Frischkaseterrine | Brombeeren | Schokoladen-Bergkieferglace
Karamellisierter Bindner Quarktatsch | Zwetschgen | Sauerrahmglace

Kaseteller mit funf verschiedenen Sorten | Chutney | Silser Bauern Birnenbrot

HAUSGEMACHTE SORBETS & GLACES (PRO KUGEL)

Sorbet: Blutorange | Zitrone | Vogelbeere | Erdbeere
Mit: Vielle Prune | Campari | Calvados | Vodka | Williams
Glace: Vanille | Schokolade | Mocca | Baumnuss | Joghurt
Mit: Rahm

Geruhrter Eiskaffee | Rahm

Liebe Gaste, wenn Sie Allergien und/oder Unvertraglichkeiten haben, geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir beraten Sie gerne.
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HERKUNFT FISCH

Felchen |
Saibling|
Zander|

Lachsforelle ‘

HERKUNFT FLEISCH

Rind|
Wild |
Kalb‘

Schwein ‘

Gefligel ]

HERKUNFT BACKWAREN

Brot und Feinbackwaren ‘

LIEFERANTEN

Fleisch |
Fisch |
Gemuse und Fruchte |

Milchprodukte |

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% Mehrwertsteuer

(CH)
(CH)
(FAO27)
(NO)

(CH)
(CH)| (EW)
(CH)
(CH)| (M
(FR)

(CH)

Heuberger (St. Moritz), Rageth (Landquart)
Bianchi (Zufikon), Rageth (Landquart)
L. Giurani & Co. (Castasegna)

Sennerei Pontresina (Pontresina)



