FESTTAGE

PARKHOTEL MARGNA
2026 | 2027




Wir freuen uns, dass Sie die Festtage
im Parkhotel Margna verbringen.
Geniessen Sie diese besinnliche Zeit
und lassen Sie sich von unserem Team
rundum verwohnen.

Fur unvergessliche Momente am
Abend sorgt unser Serviceteam rund
um Chef de Service Alfredo Pruta.
Lassen Sie sich in unseren drei
Restaurants kulinarisch verwohnen
und geniessen Sie kostliche Gerichte,
zubereitet von Kuchenchef Manuel
Telser und seinen Kochen.

Musikalisch sorgt unser langjahriger
Margna-Musiker Marco Michieletti
fur stimmungsvolle Feiertage.
Abends spielt er wie gewohnt an der
Hotelbar — an Weihnachten und
Silvester gemeinsam mit ausgewahl-
ten Gastmusikern auch beim Dinner
im Restorant dal Parc.

Kulinarik am 24. & 25. Dezember

Restorant dal Parc
5-Gang Festtagsmentu

Enoteca & Osteria Murutsch
Fondue Chinoise oder
a la carte vom Festtagsmendu

Stuva 1817

a la carte von der Abendkarte oder
vom Festtagsmenu

Kulinarik an Silvester

Restorant dal Parc & Stuva 1817
7—Gang Galadinner

Enoteca & Osteria Murutsch
Fondue Chinoise

Reservationen fur alle Restaurants:
+41 81838 47 47 oder
info(@margna.ch

Simona & Luzi Seiler
mit dem Margna-Team




18.00 - 19.30 Hotelbar - Weihnachtsklange & gesangliche Begleitung 5-Gan g Menu Heili ga bend

18.00 oder 20.15 Stuva 1817 - a la carte Geraucherte Entenbrust
. Sellerie-Apfel-Sal 0 B U Preiselb \
ab 18.30 Restorant dal Parc - 5-Gang Festtagsmenu el i Sl enestein Beuninbe | Meikel o
oder
ab 18.30 Enoteca & Osteria Murltsch - Fondue Chinoise Kiirbis Créme briilée V.
oder a la carte vom Festtagsmenij Portweinbirne ‘ Blauschimmelkase-Glace ‘ gerostete Kurbiskerne
ab 21.00 Hotelbar - Pianomusik & gesang“che Begleitung Marronicremesuppe \/

Blatterteiggeback

Gebratenes Zanderfilet
Zitronenrisotto ‘ Affila-Kresse

oder

Gebratenes veganes Kabeljaufilet V

Zitronenrisotto | Affila-Kresse

Rosa gebratenes Rindsfilet
Barolojus | Kartoffel-Triffelplree | wilder Broccoli | glasierte Babykarotte

oder

Gebratenes Lachsfilet

Weissweinschaum ‘ Kartoffel-Sellerie-Puree ‘ wilder Broccoli ‘ glasierte Babykarotte

oder

Wirsingroulade mit Waldpilzfiillung '\
Vegi-Jus ‘ Kartoffel-Triffelpuree | wilder Broccoli ‘ glasierte Babykarotte

Toblerone-Mousse

Zimtzwetschgen | Sauerrahmglace
oder

Kaseauswahl vom Kasewagen

Chutneys ‘ Birnenbrot

CHF 100 pro Person




Fondue Chinoise

Geraucherte Entenbrust

Sellerie-Apfel-Salat ‘ gerostete Baumnusse ‘ Preiselbeergel
oder

Kurbis Creme bralée v

Portweinbirne | Blauschimmelkase-Glace ‘ gerostete Kurbiskerne

Fondue Chinoise

diverse Fleischsorten & Saucen ‘ Pommes Frites | Reis | Salatbuffet

Toblerone Mousse

Zimtzwetschgen ‘ Sauerrahmg\ace

CHF 115 pro Person

oder a la carte vom Festtagsmend

a la carte
von der Abendkarte
oder vom Festtagsmenu

17.30 - 19.00

18.00 oder 20.15
ab 18.30
ab 18.30

ab 21.00

Hotelbar - Gasteapero mit Simona & Luzi Seiler

Stuva 1817 - a la carte
Restorant dal Parc - 5-Gang Festtagsmenu
Enoteca & Osteria Murutsch - Fondue Chinoise

oder a la carte vom Festtagsmenij

Hotelbar - Pianomusik & gesangliche Begleitung




RESTORANT DAL PARC ENOTECA & OSTERIA MURUTSCH

5-Gang Meniu 1. Weihnachtsabend Fondue Chinoise

AuFVorbeste\\ung bis am Vortag an der Recepziun.
Geraucherte Forelle

Meerrettichmousse ‘ Gurke | Dill Geraucherte Forelle
oder Meerrettichmousse | Gurke | Dill
Randentatar V oder
Ziegenfrischkase | gerostete Haselnusse | Balsamico Randentatar V
) — = Ziegenfrischkase | gerostete HaselnUsse | Balsamico
Pastinaken-Apfel-Cremesuppe V
Zimt-CroUtons S —
I <> I
Hausgemachte Ganseravioli Fondue Chinoise
Majoranbutter ‘ Orange ‘ Rosenkohl diverse Fleischsorten & Saucen | Pommes Frites ‘ Reis | Salatbuffet
oder o

Kirbisgnocchi '\
Salbeibutter | Rosenkohl | Amaretti-Crunch
I <> I
Geschmorte Kalbsbackchen

Lebkuchenparfait
Mandarine | Meringue

Polentaflan ‘ Kohlrabi ‘ Krauterseitling CHF 115 pro Person
oder oder a la carte vom Festtagsmend
Gebratenes Steinbuttfilet
Safransauce ‘ schwarze Linguine ‘ geschmorter Fenchel

oder

Karotten-Wellington V
Portweinsauce | Blattspinat ST U VA 1817

- <> -
Lebkuchenparfait
Mandarine | Meringue ala carte
oder von der Abendkarte

Kaseauswahl vom Kasewagen oder vom Festtagsmenu

Chutneys | Birnenbrot

CHF 100 pro Person



TS




bis 10.00

bis 15.00 | 17.00
ab 19.00

ab 19.30

um 20.15

ab 23.30

00.00

08.00 - 12.00

Frihstucksbuffet

Stuiva 1817 - Mittagskarte | Hotelbar - Snackkarte
Hotelbar - gemeinsamer Champagner-Apero
Turoffnung aller drei Restaurants

gemeinsamer Start Galadinner und Fondue Chinoise
Hotelbar - Einlauten Jahresausklang

Hotelbar - Anstossen mit Live-Musik und Tanz

Neujahr am 1. Januar

Neujahrsfrihstick

Live-Musik mit
Quartett zum
Dinner im
Restorant dal Parc

Fondue Chinoise Bereits ausgebucht,

aktuell fuhren wir

eine Warteliste.

Champagner Apero
mit Happchen an der Bar

Carpaccio von der Jakobsmuschel

Birne ‘ Stangensellerie | Verjus

Champagnerrisotto

knusprige Entenpraline

Fondue Chinoise

diverse Fleischsorten & Saucen ‘ Pommes Frites ‘ Reis ‘ Salatbuffet

Rande

Blutorange ‘ Zitronenthymian

CHF 149 pro Person



RESTORANT DAL PARC & STUVA 1817

Menu Silvester

Champagner Apero
mit Happchen an der Bar
- <> -

Carpaccio von der Jakobsmuschel
Birne | Stangensellerie | Verjus
I <> I
Tomatenessenz
Burrata-Basilikum-Ravioli
- <> —
Champagnerrisotto
knusprige Entenpraline
I <> I
Wolfsbarsch
Wasserspinat | Nussbutter | Triiffel
- <> —
Grapefruit-Sorbet
Gin ’ Rosmarin
- <> -

Kalbsfilet
Blaue St. Galler Kartoffel | Schwarzwurzel | Morcheln
I <> I
Rande

Blutorange ‘ Zitronenthymian

CHF 245 pro Person

RESTORANT DAL PARC & STUVA

Menu Silvester
vegetarisch

Champagner Apero
mit Happchen an der Bar
- <> -
Kohlrabi
Birne | Stangensellerie | Verjus
I <> I
Tomatenessenz
Burrata-Basilikum-Ravioli
- <> —
Champagnerrisotto
knusprige Artischocke
I <> I
Krauterseitling
Wasserspinat | Nussbutter | Triffel
- <> —
Grapefruit-Sorbet
Gin ’ Rosmarin
I () I
Veganes Flank Steak
Blaue St. Galler Kartoffel | Schwarzwurzel | Morcheln
I () I
Rande

Blutorange ‘ Zitronenthymian

CHF 205 pro Person



