Das ambitionierte Kiichenteam verwdhnt mit feinsten Kreationen, die Gaumen und
Auge gleichermaflen schmeicheln.
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PARKHOTEL MARGNA

EIN HAUS
mit Geschichte
und Zukunft

m Parkhotel Margna werden Gaste mit
I viel historischem Charme empfangen.

Das Vier-Sterne-Superior-Hotel erzahlt
eine mehr als 200-jihrige Geschichte. Im
ehemaligen Patrizierhaus des Engadiner
Zuckerbickers Johann Josty gleicht kaum
eines der 53 Zimmer dem anderen. Au-
thentizitit und Einzigartigkeit stehen im
Vordergrund, in den modern interpretier-
ten Arvenholz-Zimmern wie auch in den
charaktervollen 6ffentlichen Riumen. In
der Hotelhalle, im Kaminzimmer, in der
Bar und in der Smokers Lounge spiiren
die Giste die Eleganz, die Grandezza und
den Charme eines exklusiven Herrschafts-
hauses im typischen Engadiner Stil.
Das grofiziigige Anwesen empfingt seine
Giste mit einem weitldufigen Hotelgarten,
drei verschiedenen Restaurants, einem

Der Hauch der Geschichte ist im ganzen Haus spiirbar. So

auch in der nach Arven duftenden Stiiva 1817, in der typische
Biindner und Veltliner Spezialitdten serviert werden.

Spa mit Blick auf die imposante Engadiner
Bergwelt sowie mit einem hoteleigenen
Golf- und Tennisplatz. Die Lage direkt an
der Strecke des Engadin Skimarathons,
das hoteleigene Ruderboot auf dem nur
wenige Schritte entfernt liegenden Silser-
see, der direkte Einstieg in das Wanderwe-
ge- und Biketrailnetz werden von den
Gisten genauso geschitzt wie die Nihe zu
den Skigebieten.

In allen drei Restaurants wird stilvoll
unkompliziert genossen, weswegen auf
einen strikten Dresscode verzichtet wird
— ganz im Vertrauen auf den Stil der Gis-
te. Hotelgdste wie auch externe Géste freu-
en sich iiber die abwechslungsreiche Aus-
wahl an Speisen und die verschiedenen
Wohlfiihlatmosphdren. In der original er-
haltenen Stiiva 1817 stehen typische und
teilweise modern interpretierte Biindner
und Veltliner Spezialititen auf der Speise-
karte, in der Enoteca & Osteria Muriitsch,
der ehemaligen Kutscherstube im Keller-
gewoélbe, Gerichte wie bei der Nonna. Da-
zu Weine aus den besten Lagen zwischen
dem Veltlin und Sizilien. Fiir private Wein-

degustationen und Anlisse bis 30 Perso-
nen ist das Muriitsch (in der Wintersaison
2020 /2021 wegen Renovierung geschlos-
sen) der perfekte Ort. Herzstiick der Gas-
tronomie ist der Grillroom. Hier treffen
sich die Giste zum alpinen Frithstiick und
am Abend zu den Margna-Klassikern oder
zum Vier-Gang-Abendmenii. Wenn es
warm genug ist, wird am Mittag und
Nachmittag das windgeschiitzte Parkres-
taurant gedffnet. Wer die ganze Bandbrei-
te der Margna-Kulinarik kennenlernen
mochte, dem bietet das Gourmet-Karus-
sell die Méglichkeit, zu einem attraktiven
Spezialpreis zwei Drei-Gang-A-la-Carte-
Meniis in der Stiiva 1817 und in der Enote-
ca & Osteria Muriitsch sowie ein Vier-
Gang-Abendmenii im Restaurant Grill-
room zu genieflen.

Seit Frithling 2017 leiten Simona und Luzi
Seiler das traditionsreiche Haus, das nun
laufend und stilsicher erneuert wird. Ein
weitherum sichtbares Zeichen dieser Ver-
jungung ist das goldene Tirmchen auf
dem Haupthaus, das den Weg ins Margna
weist. m

Das michtige Bergmassiv des
3159 Meter hohen Piz da la Margna
gab dem ehemaligen Patrizierhaus
des Zuckerbiackers Johann Josty
seinen Namen.

Parkhotel Margna

Direktion: Simona und Luzi Seiler
CH-7515 Sils-Baselgia

Telefon: 00 41 (0)81 838 47 47
info@margna.ch, www.margna.ch
Offnungszeiten Kiiche:

tdglich 11.00 — 22.00 Uhr

Ruhetag: keiner

Gedffnet: im Winter vom 18. Dezember 2020
bis zum 15. Mirz 2021

Kreditkarten: Mastercard, VISA, American
Express, EC-Maestro, Postcard
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